
Un voyage mythique 
à bord de 

l’Orient Express

Une balade insolite 
en train 
à vapeur

ASSOCIATION 
CHEMIN DE FER DE LA VENDÉE
2 bis avenue de la Gare - BP 10
85290 Mortagne-sur-Sèvre
Tél. : 02 51 63 02 01 - Fax : 02 51 63 08 39
GPS : lat. 46.9950410 - long. -0.9451430
chemindefer.vendee@wanadoo.fr
www.vendee-vapeur.fr

INFOS &
RÉSERVATIONS
TOUTE L’ ANNÉE

Mortagne-sur-Sèvre
CHEMIN DE FER DE LA VENDÉE
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MORTAGNE SUR SÈVREMORTAGNE SUR SÈVRE

Les Sables
d’Olonne

A 10 minutes du Puy du Fou®

L'autorail Picasso vous entraîne à travers les paysages pittoresques
du haut bocage vendéen.
Du 1er Avril au 15 Novembre sur réservation.
Conditions groupes et scolaires sur demande

NOS PARTENAIRES :

À MORTAGNE-SUR-SÈVRE

Un Trajet de 44 km
ALLER/RETOUR
Mortagne-sur-Sèvre / Les Herbiers

GROUPES 
& SCOLAIRES

AUTORAIL 
PICASSO
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Authentique Voiture Restaurant de la 
Compagnie Internationale des Wagons lits 
et des Grands Express Européens construite 
en Italie en 1926 qui reliait Paris à Istanbul.

Pour des raisons techniques indépendantes de notre volonté, l’engin de traction peut être modifié sans préavis.

RÉSERVATION PAR TÉLÉPHONE 02 51 63 02 01
ou en ligne www.vendee-vapeur.fr

Pour les groupes réservation obligatoire par téléphone

Locomotive 030 T6 de 1948 RÉSERVATION OBLIGATOIRE
PAR TÉLÉPHONE 02 51 63 02 01

Voiture CIWL n°2750 de 1926

Vous allez voyager durant 2 heures 30 
à bord de la machine à remonter le 
temps.
De Mortagne-sur-Sèvre aux Herbiers 
et retour, vous allez glisser au travers 
de paysages pittoresques réservés aux 
seuls voyageurs.

Au cours de ce voyage com-
menté, découvrez les 22 km de 
cette ligne au rythme du Train  
à Vapeur.

Laissez-vous bercer à 30 km/h 
et appréciez les 3 vallées 
traversées par de magnifiques 
viaducs...

Lors de la manoeuvre en Gare 
des Herbiers, observez les 
anciens gestes des cheminots 
(prise d'eau, graissage des
mouvements,...)

La Voiture Restaurant du Chemin de Fer de la Vendée ressuscite pour vous,  
le temps d'un déjeuner ou d'un dîner, ce mythe, véritable art de vivre des 
grands express européens, grâce à sa cuisine et à ses décorations somptueuses.

Take your seats, beware of departure !
You will travel during 2 hours and half 
in a time machine.
From Mortagne-Sur-Sèvre to Les Herbiers, 
you will cross unique landscapes only viewed 
by railway travellers.

An extaordinary trip !
Discover the 22 kilometers of the line 
Mortagne-Sur-Sèvre-Les Herbiers 
at the speed of the touristic steam train.

Like in the past…
At a speed of 30 kilometers, let you gently rock 
and appreciate the 3 valleys crossed 
by wonderful viaducts …

Rediscover the former gestures…
During the shunt in Les Herbiers 
(water filling, rods greasing …. ), watch the setting of 
the locomotive going at the front of the train.

A privileged traveller of Orient Express !!!
Who has never dreamed to be one of these privileged travellers of Orient Express whose name symbolize luxury, 
change of scene, romanticism and adventure. A true restaurant coach of the Compagnie Internationale des 
Wagons-Lits, which ran all over Europe with the most prestigious trains of Orient Express. You will revive during 
a lunch or a diner, this authentic myth of lifestyle of great European express, thanks to sumptuous decorations.

!

Locomotive Hannibal de 1945

© A.LAMOUREUX/Vendée Expansion



	

2h30 de balade commentée
au rythme de la vapeur !
Départ 15h30 & retour 18h

TARIFS 2016

TRAIN A VAPEUR`

ALLER/RETOUR ALLER SIMPLE

Adulte
(à partir de 14 ans)

16,50 € 14,50 €

Enfant
(5 à 13 ans)

10 € 9 €

Famille
(2 adultes + 3 enfants 

de 5 à 13 ans)
57,50 € 50,50 €

* �Gratuit pour les enfants de moins de 5 ans sur les genoux des parents
* �Tarif groupes à partir de 20 adultes nous consulter
* �ATTENTION : A/S retour par vos propres moyens

ANIMATION ENFANTS (5 À 13 ANS)
Découvre le parcours en énigme, amuse toi à 
résoudre les énigmes et à répondre aux questions. 
Carte jeux* remise à tous les billets A/R enfants 
(1 carte/enfant) et aux billets A/R familles 
(1 carte/famille).
Joue et gagne, au terminus une surprise t’attend.

* dans la limite des stocks disponibles		

INFORMATIONS ET RÉSERVATIONS TOUTE L’ANNÉE
ASSOCIATION CHEMIN DE FER DE LA VENDÉE

Tél : 02 51 63 02 01
www.vendee-vapeur.fr

INFORMATIONS PRATIQUES

• Parking gratuit attenant à la Gare

• Espace détente hall gare (boissons chaudes, boissons fraîches et goûters)

• Pour des raisons de sécurité les voyages sont déconseillés aux nourissons

• Poussettes interdites à bord des trains

• Les trains ne sont pas accessibles aux fauteuils roulants

• Chiens acceptés tenus en laisse à bord du Train à Vapeur
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Train à Vapeur* - départ 15h30 & retour 18h environ 
Balade commentée Aller/Retour de Mortagne s/Sèvre aux Herbiers.
�Départ Mortagne s/Sèvre à 15h30 - Arrêt Les Herbiers 16h30 
manœuvre machine (30 mn) Retour à Mortagne s/Sèvre 18h environ. 

> Réservation par téléphone ou en ligne

OFFREZ DEL’INSOLITE, avec les«BONS CADEAUX»
Nous consulter

* �Pour des raisons techniques 
indépendantes de notre volonté, 
l’engin de traction peut être 
modifié sans préavis.



TARIFS 2016

TRAIN RESTAURANT

INFORMATIONS ET RÉSERVATIONS TOUTE L’ANNÉE
ASSOCIATION CHEMIN DE FER DE LA VENDÉE

Tél : 02 51 63 02 01
www.vendee-vapeur.fr

INFORMATIONS PRATIQUES

• Parking gratuit attenant à la Gare

• �Espace détente hall gare  
(boissons chaudes, boissons fraîches 
et goûters)

• �Pour des raisons de sécurité les 
voyages sont déconseillés aux 
nourissons

• �Poussettes interdites à bord  
des trains

• �Les trains ne sont pas accessibles  
aux fauteuils roulants

• �Nos amies les bêtes ne sont pas 
acceptées à bord du Train Restaurant, 
merci.
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Train Restaurant 
départ 12h & retour 15h
durée 3h A/R

Réservation obligatoire

Accueil groupes* : 
* �En dehors des dates du calendrier  

ci-contre, accueil des groupes  
(de 35 à 88 pers.) du 1er avril 
au 15 novembre sur réservation

	

3h de rêve !
Départ 12h & retour 15h

Troussepinette
-

Braisé de veau 
aux petits légumes et foie gras, 

chutney rhubarbe fraise
-

Suprême de volaille, 
crème de petits pois au curry, 

risotto aux asperges, 
carottes confites

-
Mizotte sur brioche, 

vinaigrette au jus de vin
-

Entremet chocolat caramel 
et coulis de mangue

-
Café et son macaron

Evian eau pure
Mareuil rouge cuvée collection
(1 bouteille 37.5cl pour 2 personnes)

MENU «VENDÉE EXPRESS»

64,50 € / PERSONNE

Elixir de Maître Louis et son préfou
-

Mise en bouche :
verrine de crème froide de mogettes 

au piment d’Espelette
-

Pana cotta de saumon au raifort,
 Julienne de pommes vertes et radis

-
Pavé de veau confit, 

émulsion à l’huile de truffe,
écrasé de pommes de terre à la sarriette, 

fèves et girolles
-

Chèvre frais à la moutarde 
et ciboulette, salade

-
La fraise, le citron et deux crumbles

-
Café et son macaron

Evian eau pure
Mareuil rouge cuvée collection 

(1 bouteille 37,5cl/2 pers.)

MENU «TRAIN BLEU»
80,50 € / PERSONNE

FORMULES (MENU + TRAJET)

Hamburger de tomates et mozzarella
Brochette de volaille thym citron, 

pommes grenailles sautées, 
haricots verts

Moelleux au chocolat, crème anglaise
Jus d’orange

FORMULE «PETIT CHEMINOT»

(enfant jusqu’à 13 ans)
40,50 €/ENFANT

OFFREZ
 DU RÊVE,

 avec les

«BONS CADEAUX»

Nous consulter

Ouverture des réservations pour 
la saison 2016 : le 15 octobre 2015

Les menus ont été élaborés par Monsieur Fabrice PROCHASSON, 
Meilleur Ouvrier de France Cuisine 1996  
et Président de l’Académie Culinaire de France.


